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Kazdy z nas jest inny, kazdy ma inne marzenia i wyobrazenia...

...dlatego najlepiej jest omowic¢ kazdg najdrobniejszg kwestie
zwigzang ze stodkosciami na Waszym weselu na spotkaniu
indywidualnym do ktérego Was zachecam!
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MILO ZE TU JESTES! ZA KAZDYM RAZEM COS'WYJATKOWEGO

Hej, tu Natalia!

Od 2014 r. prowadze pracownie stodkosci, w ktérej razem

z bratnig i szalong duszg Agnieszka tworzymy artystyczne stodkie
dzieta.

Oddanie naszej pracy okazujemy na kazdym kroku - od doboru
sktadnikow, po roztozenie gotowych deseréw na sali weselnej.
Wszystko co wyjezdza z naszej pracowni jest piekne, cho¢ to SMAK
gra zawsze pierwsze skrzypce!

Z zapatem obserwujemy zmieniajgcg sie mode i szkolimy sie,

aby dotrzymac tempa najlepszym cukiernikom w kraju i na Swiecie.
Sledzimy trendy... i je wyznaczamy!

Staramy sie, aby kazda realizacja byta w pewien sposéb oryginalna,
inna od poprzedniegj...
Kochamy to, co robimy i niejednokrotnie doktadamy od siebie duzo
wiecej niz sami tego od nas oczekujecie.

Krétko piszac - tworzymy team idealny!

A CHWALAC SIE NIESKROMNIE. W 2020 r. zdobytly$smy
Il miejsce na
Mistrzostwach Europy
w Dekorowaniu Tortow!



SMAKI TOP - WESELNE

f&@wwfmé&w

CYTRYNOWY - mus cytrynowy/swieze maliny/crunche
cytrynowe/blszkopt gerbata matcha

e MANGO - mus smietankowy/zelka mango/kawatki brzoskwin/
kokos w biatej czekoladzie/biszkopt waniliowy

e OREO - mus czekoladowy/konfitura z prazonych wisni/kawatki
oreo/biszkopt brownie

loly levemouwe

e BIALA CZEKOLADA - krem z biatej czekolady/dzem porzeczko

jagody/maliny/crunche w biatej czekoladzie/biszkopt waniliowy
e CZEKOLADOWO-MALINOWY |lub TRUSKAWKOWY - krem

czeko-malina lub truskawka/ karmel/maliny/crunche w ciemnej
czekoladzie/brownie

e PISTACJOWY - krem waniliowy/pasta pistacjowa/swieze
maliny/prazone orzechy/biszkopt zielona herbata

Umow si¢ na konsultacje
z degustacjg wszystkich
smakow tortow!

biuro@szymanskasweet.art
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Nasza pracownia artystyczna Sweet.Art
dziata w Scistej wspotpracy z watbrzyska
Cukierniag Olenka
(na rynku od ponad 55 lat!).

Czym sie réznimy od innych pracowni ?
» wieloletnim doswiadczeniem cukiernikow
» profesjonalnym zapleczem produkcyjnym
* sprawdzonymi recepturami na bazie naturalnych
sktadnikow najwyzszej jakosci
e specjalnymi samochodami chtodniami
» |egalnie dziatajgca firma na rynku cukierniczym

U nas nie ma miejsca na skroty i zamienniki!!

Robimy to
profesjonalnie!

Do kazdej z naszych Mtodych Par staramy sie podchodzi¢
indywidualnie.

Podczas spotkan degustacyjnych wspdlnie tworzymy koncepcje
projektu tortu i stodkiego stotu.

A jesli tylko zaufanie na to pozwoli, to potrafimy przygotowac
realizacje, ktéra finalnie zaskoczy nawet Was!

vie] ol [ofow

Standardowy przelicznik to 120 g tortu dla 1 osoby.
Dla Smakoszy proponujemy zamoéwic¢ 150 g na 1 porcje ;)

* torty weselne ze standardowg dekoracjg - od 170 zt/kg
(wykonczenie np. Smietanka/krem + zywe kwiaty);

» torty weselne z bardziej skomplikowang dekoracjg - od 190 zt/kg
(np. tort z recznie robionymi kwiatami, optatkami
waflowymi, koronkami, malowaniem itd.)

» torty weselne z jadalnym 24 karatowym ztotem - od 210 zt/kg

» kilka tortow weselnych zamiast jednego - od 230 zi/kg

* ogromne torty weselne fake cake - wycena indywidualna

Cena ostateczna kazdego tortu ustalana jest indywidualnie
wedt

ug danego projektu : )
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W swojej ofercie posiadamy takze wiele pieknych dodatkow,
ktdre potrafig sprawic, ze Wasz tort bedzie jeszcze bardziej wyjgtkowy
i niepowtarzalny!

o pietro plexy

- zlota spirala
+ 150 zt

+ 150 zi
(kwiaty uktadane
« kwiaty od przez flortyste sali)
dekoratora
+150 zt A
X s.  ziote inicjaty PM
» topper na tort é’ . mate + 60 z}
+ 50 zt ¥
« zlote inicjaty PM
duze + 100 zt :
wysokosc ok 16 cm ijg
Separatory pozwalajg nam catkowicie odmieni¢ wyglad tortu Waznym elementem podania tortu jest serwis - powinien byc
i jednoczesnie zaskoczyé Gosci weselnych niespotykang forma podania. bez talerzykow, widelczykow i nozy wokot...

Co najwazniejsze - powinien wjechaé na eleganckim wozku.
- separator

lewitujagcy + 150 zi Wozek do
« ziota klatka + 150 zi - standardowych tortéw
L 2-5 pieter -

;":‘, « wozek zioty + 150 zi

« diugie swi
diugie Swiece _ szklane lub biate blaty

z wosku

pszczelego 5 szt. - % Wozek do tortow
+ 50 zt - ogromnych rozmiaréw
rézne kolory 5-9 pieter

i dtugosci

| « wozek hips + 800 zi
ztoty/czarny/lustrzany
hips



W zaleznosci od potrzeb i wielkosci
przyjecia weselnego,

mamy w swojej ofercie dostepnych
kilka r6znych pakietow stodkich
stotéw, kilkanascie rodzajow
stodkosci i catg mase pieknych
dekoracji.

S3g to miedzy innymi:

« patery ekspozycyjne (ztote,
porcealnowe, drewniane, plexy,
geometryczne, czarne, szklane
itd.),

« Swieczniki,

 stojaki,

« obrusy, skirtingi

 Scianki itd.

Czujemy sie dobrze

w kazdym stylu (boho, rustyk,
glamour, natural, modern)

i tak naprawde do kazdego

z nich jestesmy w stanie
dopasowac naszg aranzacje.

Wiecej zdjec
i dekoracji znajdziecie
w katalogu realizacji : )




Ustow stodkosi:

WYBRANE SAMO NAJLEPSZE!

gow’o
e makaroniki francuskie z nadzieniem do wyboru
e ptysie z kruszonkg, budyniem waniliowym i wisniami
* minitartaletki z mascarpone, malinami i biatg czeko
» deserki czekoladowe na brownie z whisky i crumblami
» cake pops: czekoladowe/waniliowe/truskawkowe
e miniserczniki: z oreo/z prazonym jabtkiem
¢ makarony XXL z crunchami i kremem z biatej czeko
» deserki owocowe (smak do wyboru) z kruszong bezg i kokosem
¢ beziki minipavlove z owocami sezonowymi
e |ody na patyku - mus + nadzienie: malinowa zelka/karmel/porzeczka
» tartaletki mango z wanilig i kawatkami brzoskwin
e muffinki z nadzieniem pistacjowym i kremem waniliowym
e deserki z kremem brulee i malinami
¢ minieklerki z orzechami, karmelem i budyniem
¢ minitorciki waniliowe z kremem do wyboru i owocami lub czekoladg

¢ monoporcja chmurka - z flambirowanym bananem na sambuko
i musem z laskg wanilii

e monoporcja kula - mus cytrynowy z zelkg marakuja i crunchami
cytrynowymi na kruchej tartaletce

* monoporcja egzotyczna - ganache z biatej czeko z kwasng zelkg
mango i wiorkami kokosowymi na kruchym sable

e monoporcja karmelowa - mus karmelowy z zelkg porzeczkows
na kruchym spodzie

Umow sie na konsultacje
z degustacja wybranych
stodkosci!




Na koncowa cene stodkiego stotu skiada sie:

* wybrany pakiet stodkosci
e przygotowanie i roztozenie stodkiego stotu
* wybrane dodatki

pakiet 1 pakiet 2
40 zt/ os. 50 zt / os.

e 3 porcje e 4 porcje ®
stodkosci dla 1 stodkosci dla 1
Goscia Goscia

e 7 rodzajow e 8 rodzajow .
stodkosci basic stodkosci basic
do wyboru do wyboru + 2

rodzaj z opcji
monoporcje
premium

W kazdym z pakietow )

stodkosci zawsze sg dekorowane
w kolorach przewodnich wesela.

Przyktad wyceny dla pakietu nr 2 dla 50 zt/os. :

Wesele na 50 oséb

50 x 4 = 200 szt. stodkosci

10 rodzajow stodkosci do wyboru (8 + 2
premium)

koszt stodkosci = 2500 zi

koszt roztozenia = 500 zt

dodatki wedtug uznania

pakiet 3

60 zl/ os.
4 porcje
stodkosci dla 1
Goscia

9 rodzajow
stodkosci basic
do wyboru + 3
rodzaje z opcji
monoporcje
premium
petna
personalizacja
stodkosci
(monogramy,
inicjaty, motyw
przewodni)
wozek do
serwisu tortu
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Mozemy przygotowywac stodkie stoty na przyjecia
juz od 40 osoéb.

Cena przygotowania i roztozenia stodkiego stotu obejmuje:

» ustalenie kolorystyki sali weselnej i nawigzanie do niej
w stodkosciach i wygladzie stodkiego stotu

» 1 rodzaj dekoracyjnych pater do wyboru

e obrusy i skirtingi na stodki stét w dopasowanym kolorze

» kilka drobnych wazonikéw z ustalonymi kwiatami

« przyjazd na sale osoby dekorujacej, roztozenie catej
kompozycji w dniu wesela oraz wytozenie potowy stodkosci
(pozostata ilos¢ doktada obstuga w trakcie trwania wesela)

CENA 500 Zt

dodaille:

MOZE BYC JESZCZE PIEKNIEJ

Wierzymy, ze Candy bar to cos wiecej niz tadnie roztozone ciasta.
To powdd dla ktérego Wasi Goscie na miekkich kolanach,
z oczami kota ze Shreka zatujg, ze to wesele kiedys sie skoriczy.

Jednak naszym zdaniem warto takze dopiag¢ aranzacje od florystycznej
strony i dodatkowo zamowié¢ kompozycje kwiatowe na stodki stot
od Waszego Dekoratora.

Wszystkie zdjecia naszych realizacji, ktére widzicie na zdjeciach byty
udekorowane dodatkowo zamowionymi kwiatami i sami ocencie efekt
koncowy :)

Wiemy, ze SLODKI STOL moze staé sie najlepsza atrakcja
Waszego wesela, ale o to rowniez trzeba odpowiednio zadbaé
poprzez dobdr odpowiednich dodatkow:

 stoty biate/czarne/transparentne (6-8 szt.) + 600 zt

o dodatkowy rodzaj pater + 150 zt

o stojaki boczne ztote/czarne (6 szt.) + 200 zt

e podswietlenie stodkiego stotu + 200 zt

o dodatki dekoracyjne w motywie przewodnim wesela + 200 zt
e winietki z podpisami stodkosci + 50 zt

Kazda realizacja zastuguje na indywidualne podejscie,
dlatego najlepiej jest omowi¢ wszystko na spotkaniu.



- Jesli chcecie samodzielnie
stworzy¢ stodki stot

lub uzupetni¢ oferte ciast

o kilka niecodziennych stodkosci
- mamy cos dla Was.

Catg liste weselnych stodkosci

. wraz z cenami i ilosciami

minimalnymi znajdziecie na naszej

% stronie www.szymanskasweet.art
{ ( w zaktadce "stodkosci weselne”.

Stadardowa porcja
dla 1 Goscia to 4 sztuki!

Uwierzcie,
nasze stodkosci znikaja
do ostatniego!



b
DLA GOSCI WESELNYCH

‘ Warto zastanowic sie nad

drobnym upominkiem
. dla Waszych Gosci
' weselnych, ktory bedzie
R . podziekowaniem za Ich
.~ ™ obecnosé i wspdlne
swietowanie do biatego
rana.

rrrrrrrr

Catg oferte podzigkowan
znajdziecie na naszej stronie
www.szymanskasweet.art
w zaktadce
“Podziekowania dla Gosci”




BANKIETOWE LUKSUSOWE St ODKOSCI
Puszysty mus, kwasna zelka, chrupiaca pralina
Na zadnym weselu nie powinno . 3; y . . i y :33 P
zabraknaé puszystego sernika lub _. : | rOZptywajgca sig w ustach czekolada.

Brzmi dobrze prawda?

tradycyjnego jabtecznika! ;)

Naszg propozycja to ciasta
bankietowe - mix 6 rodzajéw ciast,
pokrojonych w kosteczke
| zapakowanych w papilotki -
catos¢ gotowa do wytozenia na
sali.

W swojej ofercie posiadamy
wiele ciekawych form
i przepysznych smakow!

bankietowki to:
e sernik,

* jabtecznik,
e eklerki,

e tartaletki z owocami,
» ciasto czekoladowe,
makowiec

CENA ZA KG CIAST JEST PODAWANA NA 2 MIESIACE PRZED REALIZACJA :) CENA OD 17 ZL/SZT.




